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Das Elsass —
: klassisch & kostlich
inklusive:
Wer durch das Elsass reist, muss genief3en kénnen. Entlang der Weinstral3e kommt jeder Freund

Hotels erlesener Weine und kulinarischer Geniisse auf seine Kosten. Eine beliebte Reise nicht nur der
abwechslungsreichen Landschaft wegen - beim Besuch der vielen landestypischen Attraktio-
nen wird keine Langeweile aufkommen.

4-Tage-Standortreise

® 3 x UF im Mittelklassehotel im Raum

Strasbourg
Inbegriffene Zusatzleistungen 1.Tag: Anreise nach Strasbourg
® 2 x 3-Gang Abendessen im Hotel + Hotelbezug im Raum Strasbourg fiir 3 Nachte
® Reiseleitung ganztagig Strasbourg & Colmar « 3-Gang Abendessen im Hotel

o - .
Eintritt Unterlindenmuseum Colmar 2.Tag: Strasbourg - Colmar

® Besichtigung einer Weinkellerei mit Probe
® Besichtigung einer Kaserei mit Probe

Reiseleitung ganztdgig Strasbourg & Colmar
« Rundgang durch das historische Zentrum von Strasbourg

e Fahrt nach Colmar und Besichtigung der Altstadt mit Unterlindenmuseum

°
Rtz s e Eintritt Unterlindenmuseum Colmar

Besichtigung einer Weinkellerei mit Probe
+ 3-Gang Abendessen im Hotel

Hinweis:

Bitte beachten Sie, dass einige Hotels wahrend
der Parlamentssitzungen in Strasbourg gering-
flgige Zuschldage erheben.

3.Tag: Turckheim - Munster - Kaysersberg - Riquewihr - Haut-Koenigsbourg

Fahrt nach Turckheim und erster Eindruck von der Fachwerkbauweise in dieser Region
Fahrt durch das Tal des Fliisschens Fecht hinauf nach Munster
Besichtigung einer Kaserei mit Probe

Panoramafahrt durch die Vogesen in die Geburtsstadt Albert Schweitzers nach Kaysersberg

Weiterfahrt nach Riquewihr mit seinen vielen Fachwerkhausern

.

Weiterfahrt zur Haut-Koenigsbourg
Elsassisches Spezialitdtenessen

4.Tag: Heimreise
Nach dem Friihstiick treten Sie die Heimreise an
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© Sergii Koval (Shutterstock.com) Dle kleine Geschich{e
=\ zum [RBaeckeoffe ...
Ri htpreise 2024 p. Pers. im D r menu D?r e.ls'dssis.che Iéa?Ckeoffe, ein &nio}?ﬁ der
‘ hen in einer feinen Mischung aus Schweine-,
3-Sterne Hotel Flammku Rind- und Lammfleisch, Kartoffeln und
Januar - Méarz 4 4 Zwicbeln in einer ®eifweinmarinade gart,
Povember 337,00 CHE §5e (@‘mwl’gge“d\ﬁ war in friiheren Zeiten das Mittagsmahl der
gg;ié%glg()ber 368,00 CHF B 7Y Hausfrauen am Waschiag.
EZ-Zuschlag (pro Nacht) 42,00 CHF m““s&erk'dSQ i
4-Sterne Hotel o8 & Der Raeckeoffe wurde schon am Qorabend
Januar - Marz ) huph f zubereitet und morgens, auf dem ®eg zur
November 372,00 CHF \\ Biskug f @aschstelle, zum Racker gebracht, wo or
gpril —8ktober 303,00 CHF I bis Mittag im Backofen (daher der Name
ezember ’ Baeckeoffe) langsam schmorte.
EZ-Zuschlag (pro Nacht) 58,00 CHF pesil) lens ! Va
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